
 



Allgemeines
Geschichte:

Im 16. Jahrhundert brachten spanische
Seefahrer den Kürbis, eine indianische
Kulturpflanze, nach Europa. Die neue
Frucht fand langsam Verbreitung und eine
Vielfalt verschiedener Speise- und
Zierkürbisse entstand. Unter anderem
auch der „cucurbita pepo styrica“, der
steirische schalenlose Ölkürbis, dessen
Kerne zum Verzehr und zum Pressen des
hochwertigen Kürbiskernöles verwendet
werden.

Gesundheit:

Der Genuss der Kerne sowie dem aus
ihnen gepresste Öl, wird zur Vorbeugung
und Behandlung von Prostataleiden
sowie gegen die Reizblase der Frau
angewandt.

Mehrfach und einfach ungesättigte
Fettsäuren wie Linolsäure und Ölsäure, der
hohe Gehalt an Vitamin E, den Vitaminen
A, B1, B2, B6, C und D, Carotinoiden,
Phytosterin und Selen, sowie das Fehlen
von Cholesterin, machen die Kerne und in
weiterer Folge auch das Öl zu einem
gesunden und natürlichen Lebensmittel,
welches vor allem den Herz-Kreislauf-
Erkrankungen entgegensteuert.

Die Kerne des steirischen, schalenlosen
Kürbisses erkennt man an ihrer
schimmernden, dunkelgrünen Farbe. Ein
weiteres Erkennungsmerkmal ist die
Größe, die sich von den Kernen anderer
Regionen und Länder stark abhebt.



   
Die aus der Frucht gewonnenen Kerne,
werden zun�chst ges�ubert, gewaschen 

und getrocknet. Ein Teil davon wird zu
Knabberkernen in verschiedenen
Geschmacksrichtungen weiterverarbeitet.

Die Kerne gibt es naturbelassen, ger�stet
und gesalzen, mit Zimt, Kaffee und
Vanille karamellisiert sowie mit
Milchschokolade, weißer Schokolade und
weißer Schokolade mit
Orangengeschmack dragiert.

K�rbiskern�l:

Der Teil der Kerne, der nicht als
Knabberkerne seine Verwendung findet,
wird nach der Ernte ges�ubert,
gewaschen, getrocknet, gemahlen. Die
gemahlenen Kerne werden sodann mit
Wasser und einer Prise Salz zu einem Brei
geknetet. Dieser wird in weiterer Folge in
einem schonenden Verfahren ger�stet.
Durch diesen R�stvorgang erh�lt das �l
seinen typischen, leicht nussigen
Geschmack. Im Anschluss an das
R�stverfahren, wird die Masse nach einem
�ber Generationen �berlieferten,
traditionellen Verfahren zum steirischen
K�rbiskern�l gepresst. Das dunkelgr�ne
Gr�ne Gold der Steiermark wird einige Zeit
in F�ssern gelagert, damit sich R�ckst�nde
aus dem Pressvorgang absetzen k�nnen.
Das �l wird dann in Flaschen abgef�llt und
zum Verkauf angeboten.

          

Das echte steirische K�rbiskern�l ist mit
dem g.g.A. Herkunftssiegel
(geographisch gesch�tzter Anbau)
gekennzeichnet. Dieses Zeichen ist ein
Garant f�r die Herkunft der Kerne aus
den Gebieten des g.g.A. und schließt
eine Beimengung von Kernen anderer
Herkunft (Ungarn oder China) aus.



Referenz
Immer öfter liest und hört man von der
gesundheitsfördernden Wirkung des
steirischen Kürbiskernöls, welches nicht
nur in unserer Region sondern bereits in
der ganzen Welt bekannt ist und geschätzt
wird.

Vor allem der hervorragende Geschmack
unseres GREENGOLD Kürbiskernöls hat
die Küchenchefs der besten Hotels und
Restaurants in Österreich und im Ausland
überzeugt. So zählen das „Hotel Bristol“,
„Hotel Imperial“, „SAS Radisson“, „Grand
Hotel“ in Wien, sowie das „Hotel Erzherzog
Johann“ „Landhauskeller“ in Graz,
„Fairmont Royal York“ in Toronto und das
„Mandarin Oriental“ in Kuala Lumpur zu
unseren Kunden.

                                          

         
                 HOTEL IMPERIAL WIEN
             Siegfried Kröpfl, Chef de Cusine 

          Meinl am Graben

Kürbiskernöl zählt wie der Champagner
und andere exklusive Lebensmittel
weltweit zu den Delikatessen. Das
steirische Kürbiskernöl ist nicht nur
wohlschmeckend und ein unverzichtbarer
Bestandteil der feinen Küche, sondern
auch sehr gesund.

GREENGOLD Kürbiskernöl sowie die
Kürbiskerne und der Energieriegel sind im
herkömmlichen Handel nicht erhältlich. Um
die Exklusivität unserer Produkte zu
wahren, beschränkt sich unser
Unternehmen derzeit nur mit der
Belieferung der gehobenen Gastronomie
und Hotellerie sowie der
Delikatessengeschäfte.                Meinl am Graben



Produkte

GREENGOLD

Echtes stei r isches

Kürb iskernö l

60 ml

- Probierflaschen zum kennen lernen

- als Einführ- und Aktionsar tikel 

- für die Salatbar

- für die Obst & Gemüseabteilung

- als Kundenpräsent mit eigenem Firmenlogo

- idealer  Zusatzverkauf auf jeder  Verkaufstheke

Geschmack:
feiner nussiger Geschmack, leichte Karamellt� ne, zart 
nach Brotrinde schmeckend.

Anwendung:
Ideal f� r die kalte K� che eignet sich besonders f� r 
herzhafte rustikale Salate, saure Wurst oder 
Rindfleisch, zum Abschmecken von Nudelgerichten 
uvm.

Wussten Sie...
...dass sich das steirische K� rbiskern� l positiv auf den Cholesterinhaushalt auswirkt?
...dass das steirische K� rbiskern� l als Medizin bei Blasen und Prostataleiden gilt?
...dass man f� r 1 Liter K� rbiskern� l 2,5 kg K� rbiskerne, 30 bis 35 K� rbisse und ca. 40 m² Ackerland braucht?

Netto-/Abtropfgewicht: 55g
Kartoneinheit: 24
Anzahl Kartons (Verkaufseinheiten) pro Lage: 25
Anzahl Kartons pro Euro Palette (80x120 cm): 150
Palettenh� he in cm (inkl. Palette) 103
Bruttogewicht pro Karton: 4,2 kg
Volumen pro Versandeinheit in cm³: 5071,5
Maße LxBxH /Umkartons : 23x15x14,7
Stapelbarkeit (Palette): Nein
Mindesthaltbarkeit in Monaten: 12
Konditionen:                      Liefer - und Zahlungsbedingungen nach Vereinbarung

Art. Nr.: 801600
EAN-Code (Produkt): 9007077801609



GREENGOLD

Echtes stei r isches

Kürb iskernöl

750 ml, 500 ml, 250 ml

K� rbiskernöl 250 ml        500ml                           750 ml

Netto-/Abtropfgewicht: 230g 460g 690g
Kartoneinheit: 12 6 12
Anzahl Kartons (Verkaufseinheiten) pro Lage: 28 31 13
Anzahl Kartons pro Euro Palette (80x120 cm): 112 93 39
Palettenh� he in cm (inkl. Palette) 107 100 105
Bruttogewicht pro Karton: 6,1 kg 5,5 kg 14,8
Volumen pro Versandeinheit in m³: 1,27 0,96 1,01
Maße LxBxH/Umkartons: 20x16x23 20x16x23 29x22x30
Stapelbarkeit (Palette): Nein Nein Nein
Mindesthaltbarkeit in Monaten: 12 12 12

Art. Nr.: 801250 801500 801753
EAN -Code (Produkt): 9007077801258        9007077801500      9007077801753
EAN -Code (Karton):
Zolltarifnummer:

Man unterscheidet beim Ölk� rbis (Cucurbita 
pepo) Variet� ten, die hartschalige Samen haben 
und solche, dessen Samen weichschalig sind, bei 
diesen fehlt die Verdickung und Verholzung der 
W� nde. Diese Form wird auch schalenlos 
gewachsener Ölk� rbis genannt. Ein Vertreter 
dieser Art ist der steirische Ölk� rbis (Cucurbita 
pepo styriaca ).

Geschmack:
feiner nussiger Geschmack, leichte Karamellt� ne, 
zart nach Brotrinde schmeckend.

Anwendung:
Ideal f� r die kalte K� che eignet sich besonders 
f� r herzhafte rustikale Salate, saure Wurst oder 
Rindfleisch, zum Abschmecken von 
Nudelgerichten uvm.



Netto - / Abtropfgewicht: 100g / 80g
Kartoneinheit: 21
Anzahl Kartons (Verkaufseinheiten) pro Lage: 16
Anzahl Kartons pro Euro Palette (80x120cm): 128
Palettenh� he in cm (inkl. Palette): 150
Bruttogewicht pro Karton: 2,40 kg
Volumen pro Versandeinheit in m³:                               1,44
Umkarton:                                                               31x19x17
Stapelbarkeit (Palette): Nein
Mindeshaltbarkeit in Monaten: 8
Konditionen:Liefer - und Zahlungsbedingungen nach Vereinbarung

Natur                            Meersalz                       Chili Wasabi

90070777089229007077700926700920KKK Wasabi

90070777099299007077701923701920KKK   Chili

1704901090070777092269007077700223700220KKK   Meersalz

1704901090070777091279007077700131700130KKK   Natur

ZolltarifnummerEAN-Code (Karton)EAN-Code (Produkt)Art.Nr.:

GREENGOLD

Kürbisknabberkerne  pikant

Kürbisknabberkerne Natur 100g
Kürbisknabberkerne mit Meersalz geröstet 100g
Kürbisknabberkerne mit Chili 100g
Kürbisknabberkerne mit Wasabi ( japanischer Meerrettich, scharf) 80g



Netto- / Abtropfgewicht: 100g
Kartoneinheit: 21
Anzahl Kartons (Verkaufseinheiten) pro Lage: 16
Anzahl Kartons pro Euro Palette (80x120cm): 128
Palettenh� he in cm (inkl. Palette): 150
Bruttogewicht pro Karton: 2,40 kg
Volumen pro Versandeinheit in m³:                               1,44
Umkarton:                                                               31x19x17
Stapelbarkeit (Palette): Nein
Mindeshaltbarkeit in Monaten: 8
Konditionen:Liefer - und Zahlungsbedingungen nach Vereinbarung

Vanille                                    Kaf fee               Zimt

170490109 007 077 709 8209 007 077 700 827700820KKK   Zimt

170490109 007 077 709 7219 007 077 700 728700720KKK   Kaffee

170490109 007 077 709 6229 007 077 700 629700620KKK   Vanil le

ZolltarifnummerEAN -Code (Karton)EAN -Code (Produkt)Art.Nr.:

GREENGOL D

Kürb isknabberkerne  karamell i sier t

K � rbisknabberkerne karamel lisiert mit Vani l le 100g
K� rbisknabberkerne karamel lisiert mit Kaffee 100g
K� rbisknabberkerne karamel lisiert mit Zimt 100g



Netto- / Abtropfgewicht: 100g
Kartoneinheit: 21
Anzahl Kartons (Verkaufseinheiten) pro Lage: 16
Anzahl Kartons pro Euro Palette (80x120cm): 128
Palettenh� he in cm (inkl. Palette): 150
Bruttogewicht pro Karton: 2,40 kg
Volumen pro Versandeinheit in m³:                               1,44
Umkarton:                                                               31x19x17
Stapelbarkeit (Palette): Nein
Mindeshaltbarkeit in Monaten: 8
Konditionen:Liefer - und Zahlungsbedingungen nach Vereinbarung

170490109 007 077 709 5239 007 077 700 520700520KKK   weiße Schokolade 
mit Orangengeschmack

170490109 007 077 709 4249 007 077 700 421700420KKK   weiße Schokolade

170490109 007 077 709 3259 007 077 700 322700320KKK   Milchschokolade

ZolltarifnummerEAN -Code (Karton)EAN -Code (Produkt)Art.Nr.:

GREENGOL D

Kürbisknabberkerne  d rag iert

K � rbisknabberkerne dragiert mit Milchschokolade 100g
K� rbisknabberkerne dragiert mit weißer Schokolade 100g
K� rbisknabberkerne dragiert mit w. Schokolade Orange 100g

M ilchschokolade weiße Schokolade                 weiße Schokolade 

mit Orangengeschmack



Netto- / Abtropfgewicht: 35g
Kartoneinheit: 32
Anzahl Kartons (Verkaufseinheiten) pro Lage: 28
Anzahl Kartons pro Euro Palette (80x120cm): 420
Palettenhöhe in cm (inkl. Palette): 135
Bruttogewicht pro Karton: 1,3 kg
Volumen pro Versandeinheit in m³: 1,30
(Masse LxBxH/Umkartons): 20x17x8
Stapelbarkeit (Palette): Nein
MHD:                                 18  (Mindesthaltbarkeit in Monaten)

Ihre Art.Nr.: 807 007
EAN-Code (Produkt): 9 007 077 807 007
EAN-Code (Karton): 9 007 077 807 007

GREENGOL D  Kürbis - Energier iegel



K� rbiskerne gehackt fein 1 – 3 mm

K� rbiskerne gehackt   3 – 6 mm

K� rbiskerne gehackt   größer als 6 mm

Großgebinde



Die GREENGOLD Kern�l Handels-GmbH bietet f�r Groûverbraucher und
Groûh�ndler alle Ihre Produkte auch in Groûgebinde an.

Das K�rbiskern�l wird in 10L und 20 L Kanister und in 220 L F�sser angeboten.

Die Kerne k�nnen in 25 kg Papiers�cke so wie in big bags zu 500 kg und 750 kg
bestellt werden.

          

Die VOLKSHARMONIKER
Die Volksharmoniker ist eine Volksmusikgruppe, die sich der alpenl�ndischen
Volksmusik, vor allem der Oberkrainer-Musik verschrieben hat. Im Gegensatz zu
anderen Gruppen dieses Genres, treten die Volksharmoniker nicht bei Volksfesten
und �hnlichen Veranstaltungen auf, sondern geben ihre Darbietung nur in
Konzertformation zum Besten.

Bei den Volksharmoniker-Konzerten werden auch immer Informationen zu den
Produkte von GREENGOLD angeboten so ist auch bei den Konzertplakaten immer
eine Werbeschaltung von GREENGOLD zu finden.

Was sich immer als Publikumsmagnet f�r die GREENGOLD-Produkte erwiesen hat,
waren Konzerte der Volksharmoniker auf Messen und internationalen
Veranstaltungen, wo man durch die musikalische Pr�sentation auch auf die
K�rbiskern-Produkte aufmerksam geworden ist.

                                             
                                                        www.maier.co.at 

Die steirischen Kürbiskerne 



und das steirische Kürbiskernöl

Bl�te und Ernte

Die Haupttriebe der Pflanzen bewachsen im Juni - je nach Wetter - das gesamte Feld
und bieten einen wundervollen Anblick. Zwischen 25. und 30. Juni - je nach Jahr und
Temperatur - steht die K�rbispflanze in der Bl�tezeit. Damit die weiblichen Bl�ten
durch Insekten befruchtet werden k�nnen, ist ein warmes und niederschlagsfreies
Wetter sehr g�nstig. 
Im September beginnt das Absterben der Bl�tter und Ranken, und zum Vorschein
kommt der gelb-gr�n-gestreifte K�rbis. Es beginnt nun der Reifeprozess der f�r die
�lgewinnung so wertvollen K�rbiskerne. 

Die Ernte erfolgt ungef�hr Mitte Oktober mittels einer Vollerntemaschine, die von
einem Traktor gezogen wird. Das Fruchtfleisch verbleibt auf dem Feld und d�ngt den
Boden. Auch heute noch werden aber die Kerne f�r den Samen h�ndisch geputzt.

Die geernteten Kerne werden mit einer Waschanlage von Ernter�ckst�nden
gereinigt. Unmittelbar danach werden die Kerne auf einer indirekten
Trocknungsanlage schonend bei ca. 50 Grad Celsius getrocknet. Die Kerne w�rden
verderben, lieûe man sie im nassen Zustand.
Die getrockneten Kerne sollten ca. 6-8 % Wassergehalt haben. Nach der Trocknung
wird das Erntegut zur Reinigung bef�rdert, um Schalenanteile, unreife Kerne und
Bruch auszusortieren. F�r die Kern�lgewinnung werden ausschlieûlich hochwertigste
Kerne verwendet. Gelagert werden die Kerne in einem luftdichten Raum, da sie leicht
einen fremden Geruch annehmen. Derartiges w�re f�r den Geschmack des
K�rbiskern�les nicht f�rderlich.



Die Ölgewinnung

Zuerst werden die Kerne gemahlen, geknetet und unter Zusatz von Wasser und Salz
ger�stet. Diese Arbeit ist sehr heikel, da bei zu langem r�sten ein scharfer Geruch
und ein bitterer Geschmack entsteht. Auch eine zu hohe Temperatur kann zu diesem
Ergebnis f�hren.

Die ger�stete und geknetete Masse wird zwischen Stahlplatten eingeschichtet und
mit Druck gepresst

Das Kern�l wird von uns in einem Edelstahltank gelagert, da es ca. 10-14 Tage
dauert bis die Schwebestoffe im frischgepresstem �l absinken und diese als
Bodenr�ckstand im Tank zur�ckbleiben. Erst danach wird das Kern�l von uns
abgef�llt. 

K�rbiskernöl

Inhaltstoffe:  

Kern�l  besteht zu ca.80% aus unges�ttigte Fetts�uren. Spezifisches Gewicht 0,90-
0,92 kg je Liter, 90 % Fettgehalt (40-60 % Linols�ure, 25-40 % �ls�ure, 10-25 %
Palmitins�ure, 1-2 % Sonstige Fetts�uren, 3-6 % Stearins�ure.)

Gesundheitlich Vorteile:

Besondere Eiweisstoffe: wie Citullin bauen Ammoniak im Stoffwechsel ab.
Curcurbitin soll Wirkung gegen Bandw�rmer zeigen 

Phytosterine sind cholesterinsenkend und krebshemmend

Squale, die im steirischen K�rbiskern�l vorhanden sind , regeln den
Cholesterinhaushalt.

Das steirische K�rbiskern�l enth�lt Mineralstoffe, die f�r die Aufrechterhaltung der
K�rperfunktionen wichtig sind.

Charakteristisch ist weiters ein hoher Selengehalt. Dieses Spurenelement wirkt
entz�ndungshemmend. Ihm wird auûerdem eine ausgleichende Wirkung auf die
Prostata zugeschrieben. 

Vitamine: Vitamin A und E, sind Radikalf�nger. Vitamin A ist f�r das Nachtsehen
besonders wichtig. Es tr�gt auch zu einer gesunden Haut bei. Das fettl�sliche
Vitamin E kann unsere Zellen vor negativen Ver�nderungen sch�tzen. Die zwei
genannten Vitamine haben eine positive Wirkung auf Herz- und
Kreislauferkrankungen. Viele Leute ersetzen aus gesundheitlichen Gr�nden tierische
und geh�rtete Fette durch das K�rbiskern�l. Ablagerungen in den Arterien durch
Triglyzeride und Cholesterin kann - selbstverst�ndlich unter �rztlicher Aufsicht -
vorgebeugt werden. 

Gerade das K�rbisfleisch ist ein gesundes Gem�se, das wenig Kalorien hat und in
letzter Zeit auch in der Spitzengastronomie groûen Anklang findet. Auch die
K�rbisbl�ten werden frittiert oder gef�llt gegessen. Das K�rbisfleisch hat einen
neutralen Geschmack und kann auch mit verschiedenen Obstsorten zu
K�rbiskonfit�ren verarbeitet werden.



Das steirische Kern�l wird auch als das gr�ne Gold der Steiermark bezeichnet. Der
nussige Geschmack dieses �ls, verleiht den Speisen eine besondere Charakteristik.
Der Anbau, die Ernte und die sanfte Weiterverarbeitung, machen das steirische
K�rbiskern�l zu einem naturbelassenen, hochwertigen Produkt.

Das K�rbiskern�l ist in geschlossener Form bei 8-12 % dunkel gelagert mindestens 9
Monate haltbar.

K�rbiskern�lflecken verschwinden durch Sonnenlicht.

Kürbiskerne:  

Inhaltsstoffe:
6-9 % Wasser, 45-53 % Fett, 32-38 % Eiweiû, 4 -6 % Mineralstoffe (Phosphor,
Kalium, Selen, Magnesium, Calcium, Eisen, Kupfer, Mangan, Zink)
3-5 % Kohlenhydrate, 2-4 % Rohfaser, Vitamine: E, B1, B2, B6, C, A, D.

- Das Fett in K�rbiskernen z�hlt zu den wertvollsten Pflanzenfetten.
  (Ungef�hr 80 % der Fetts�uren sind unges�ttigt, davon etwa 50 - 60 % mehrfach
  unges�ttigt. Die im hohen Ausmaû enthaltenen lebensnotwendigen mehrfach
  unges�ttigten Fetts�uren sind eine wichtige Erg�nzung f�r eine vollwertige  
  Ern�hrung.   Sie m�ssen dem K�rper regelm�ûig zugef�hrt werden, da sie als 
  Baustoffe f�r die Bildung von Vitamin D, Hormonen und Zellw�nden unentbehrlich 
  sind. Damit beeinflussen sie wesentlich die Funktion der Transportwege, 
  enzymatischen Reaktionen und zellul�ren Immunreaktionen im K�rper. Durch die 
  g�nstige Fett-S�urenkombination ist K�rbiskernfett auch leicht verdaulich.)
- Der Gehalt an Phytosterine ist im Vergleich zu anderen Pflanzenfetten in Art und
  Menge g�nstiger. Es wird dadurch eine besondere pharmakologische Wirkung zur
  Prostatabehandlung vermutet. Den Phytosterinen wird auch eine 
  cholesterinsenkende Wirkung nachgesagt.
- Das enthaltene Eiweiû besteht aus einigen lebensnotwendigen Aminos�uren.
- Enthaltene Ballaststoffe sind unentbehrlich f�r einen funktionierenden Stoffwechsel.
- Die Mineralstoffe Kalium und Selen sind erw�hnenswert, da Kalium entw�ssernd
  wirkt und Selen aus medizinischer Sicht einen besonderen Wert hat.
- K�rbiskerne und deren Produkte werden erfolgreich zur Vorbeugung und zur
  unterst�tzenden Therapie von Funktionsst�rungen im Bereich der Blase und 
  Harnwege eingesetzt. 

Presseberichte
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Serviceleistungen von GREENGOLD

· Information und Unterst�tzung bei allen Marketingaktivit�ten zur Vermarktung
von GREENGOLD-Produkten

· Rezeptkarten mit Speisen in denen GREENGOLD K�rbiskerne oder das
GREENGOLD K�rbiskern�l zur Anwendung kommen

· Rezepte der Royal Cooks from Austria (�sterreichische Stark�che, die in den
renommiertesten Hotels �sterreichs und der Welt kochen). Hierbei handelt es
sich um exklusive Speisen rund um die GREENGOLD K�rbiskerne und das
GREENGOLD K�rbiskern�l.

· Musikalische Darbietung durch die VOLKSHARMONIKER in Gesch�ften,
Hotels und Restaurants, wobei GREENGOLD-Produkte den Kunden bzw.
G�sten vorgestellt werden. Auf Wunsch kann diese Produktverkostung im
Rahmen eines Konzertes auch mit einer Volkstanzgruppe aufgef�hrt werden.

· Produktverkostungen mit professioneller Beratung in Delikatessengesch�ften
sowie in Hotels und Restaurants, die die GREENGOLD-Produkte auch zum
Kauf anbieten.

· Produktvorf�hrungen mit Kochshows vor allem im Rahmen von Messen



Vorteile von Greengold
�l und Kerne von bester Qualit�t. Unsere Referenzliste von den besten Restaurants
und Hotels �sterreichs und der Welt spricht f�r uns.

Internationaler Name: GREENGOLD kann �berall ausgesprochen werden und weist
auch unmissverst�ndlich auf das gr�ne Gold (K�rbiskern�l) der Steiermark hin.

Ein durchgehendes schlichtes jedoch vornehmes Design mit gr�ner Flasche und
gr�ner Etikettierung bzw. gr�nen S�ckchen und gr�ner Etikettierung f�r die Kerne,
unterstreicht auf diese Weise den Namen unseres Produktes.

Das GREENGOLD –Team freut sich auf eine Zusammenarbeit mit Ihnen

 

                                                                                      

                                            
              Alfons Maier                         Mag. Andrea Darvishzadeh
           Gesch�ftsf�hrer                               Export



                                       
GREENGOLD Kern�l Handels - GmbH

Hohenegg 22
8323 St. Marein bei Graz

AUSTRIA

Tel: ++43-(0)3133-380 75
Fax: ++43-(0)3133-38075-4

Mobil: ++43-(0)664 404 68 05

E-Mail: info@greengold.net
Homepage: www.greengold.net


